Vorweg and wisshondturchy

Doppelte Rinderkraftbrihe 9,90
Intensive Rinderkraftbruhe 7.90 klein
mit Maultascheneinlage nach eigenem Rezept

Schwarzwalder Vesperbrett 14,90
Schwarzwalder Schinken, Speck- und Wurstspezialitaten 12,90 klein
mit Bauernbrot, gepickeltem Gemiise und Senf

Elsasser Wurstsalat mit Bauernbrot 15,50
mit Zwiebeln, Gurke und Kase 13,50 klein
Elsasser Wurstsalat mit Pommes frites 16,90
mit Zwiebeln, Gurke und Kase 14,90 klein
Carpaccio vom Rinderfilet 16,90

mit Krauterpesto, Pinienkernen und Parmesanspanen



Sulatrariationew

Kleiner bunter Salat 7,50
Gruner Salat mit Joghurt-Hausdressing und verschiedenen Rohkostsalaten

GrofBer gemischter Salat 13,90
Gruner Salat mit Joghurt-Hausdressing und verschiedenen Rohkostsalaten

Maultaschensalat 19,90
Knackige Rohkostsalate, gruner Salat mit Joghurt-Hausdressing
und gebratene Maultaschen mit Zwiebelschmelz

Backhendl-Salat 20,50
Knusprig gebratene Maispoulardenbrust
dazu griner Salat mit Joghurt-Hausdressing und Rohkostsalate

“Vogetturisoh und{ vegan

.,
Veganer Rollbraten SN Canne 19,90
gefullt mit Kartoffel-Pilzcreme an Tomatentapenade

mit Uppiger Salatgarnitur an Balsamicodressing

Vegetarische Maultaschenpfanne 19,90
mit Zwiebelschmelz und Kartoffel-Gurkensalat

Vegetarische Kasespatzle 19,90
Hausgemachte Spatzle mit Appenzeller, Vorarlberger Bergkase,
Schmelzzwiebeln und Beilagensalat mit Joghurt-Hausdressing

. SlecA
Veganes Seitangulasch .7 “ARNE 22,90
mit Paprikagemuse und heiflem Kartoffelknadel

Veganes Schnitzel von der Kidneybohne 22,90
mit fruchtiger Tomatenwirzung, paniert und ausgebacken
an Kartoffel-Gurkensalat



Wetiiges tiir Loibr andl Seclo

Badisches Schaufele 20,90
vom Schwein mit Bratensauce, Sauerkraut,
Kartoffelpuree und Senf

Kalbsfleischkiichle 20,90
Feine Fleischkuchle auf Pilzrahmsauce
mit Kartoffelpliree und Schmelzzwiebeln

Maispoulardenbrust 22,90
gebraten mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes frites und Gemiisegarnitur

Schweinehaxe 24,50
Krosse Haxe aus dem Ofen an Biersauce
dazu Kartoffelknodel und Sauerkraut

Wiener Schnitzel 28,90
Zwei panierte Schnitzel vom Kalbsrucken
mit Kartoffel-Gurkensalat

Zwiebelrostbraten 31,90
250g medium gebratener Rinderricken an Portweinjus
mit hausgemachten Spatzle und Saisongemuse

Portion Saisongemuse 4,90
im Pfannle nach Tagesangebot



Fisch

Salat mit gebeiztem Lachs
auf Rostitalern dazu Honig-Senf-Sauce, Schnittlauchcreme
und grunem Salat mit Joghurt-Hausdressing

Zanderfilet
auf der Haut gebraten mit Noilly-Prat-Sauce,
Kartoffelpliree und Saisongemise

FHammbuchon

Schwarzwalder Speck und Zwiebeln
Geraucherter Lachs und Lauchstreifen

Ziegenkase, Birne, rote Zwiebelnund Walnusse

Y inderbarte

Kartoffeltaler mit Apfelmus
Portion Pommes mit Mayonnaise und Ketchup
Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce

Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes

18,50

25,90

12,90
12,90

12,90

6,90
6,90
6,90

11,90



Silier Abschluss

Hausgemachter Apfelstrudel 9,80
gefullt mit feinen Apfelwurfeln, Rosinen und Nussen
dazu Vanilleeis und Schlagsahne

Apfel-Flammkuchen 9,90
mit Zimt
Marillenknodel 11,50

Warme Miniknodel mit Marillenfullung auf Vanillesauce

Hausgemachtes Schokoladenmousse 11,90
mit Vanilleeis und frischen Beeren

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



