*Qilvesttr 2023

Mit einem feinen Glihweinaperitif in unserem Innenhof starten
alle Gaste gemeinsam um 18:30 Uhr. Unsere Kiichen- und
Servicebrigade verwohnt Sie im Anschluss mit einem
wunderbaren 4 Gange Mend:

Grufi aus der Kiche
* kA
Streifen von der geraucherten Entenbrust
an Madeira-Balsamico-Reduktion
und Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing

*ok*

Gegrilltes Seeteufelfilet unter der Krauterkruste
auf wirzigem Blattspinat und Hummerjus

*ok*

Rinderfilet am Stick gebraten an Portweinjus
mit Sellerieptree, glasierter Babykarotte und wildem Brokkoli
serviert mit Kartoffelgratin

*ok*

Hausgemachter Windbeutel gefillt mit weilfem Schokoladenmousse
und Sauerkirsch-Parfait im Zartbitter-Schokoladenmantel

Fir Vegetarier halten wir ein separates Menl bereit.
Bitte wenden Sie sich bei Interesse an unser Serviceteam.
Gerne genieflen wir mit lhnen noch die Stunden bis zum Jahreswechsel.
Unser Restaurant schliefit um 00:30 Uhr.

Menlipreis 69,- € pro Person inklusive Gluhweinaperitif

54,- € fur Vegetarier
***Reservierung erforderlich***

Ubrigens haben wir auch am zweiten
Weihnachtsfeiertag, den 26. Dezember fiir Sie geoffnet.

Wir freuen uns auf |hren Besuch!



Wil wnd winier(ish

Vorweg
Kartoffelcremesuppe 9,90
mit Croltons 7,90 klein
Feldsalat an Himbeerdressing 12,90

mit gebratenem Speck und Crodtons

Hausgemachte Waldpilz-Quiche 13,90
mit Schnittlauchcreme und Salatbouquet

Ziegenkase lauwarm 13,90
mit roh mariniertem Chili-Kurbis und Erdnuss-Koriander-Pesto

Krautercrépe 14,90
mit Lachstartar und Frischkase gefullt an Feldsalatgarnitur

Hauptgericht

Brezel-Serviettenknodel 19,90
mit Waldpilzragout und Beilagensalat an Joghurt-Hausdressing

Rinderroulade von der Metzgerei Fritz 23.90
mit Rotkraut und Kartoffelpliree

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten 26,90
mit cremigen, schwarzen Tagliatelle und wildem Brokkoli

Confierte Gansekeule 31.90
an feiner Portweinjus mit Rotkraut und Kartoffelknodel

Hirschriickensteak vom Grill 41,50
auf Wacholderbeeren-Rahmsauce
mit hausgemachten Spatzle und Wirsinggemise

Dessert

Kokos-Creme Brilée 9,90
mit Zucker karamellisiert, marinierter Ananas
und Zitronensorbet

Spekulatiusparfait 9,90
mit eingelegten Kirschen und Schlagsahne



