Voriieq and Zuoischendfursh

Kleiner bunter Gartenkrauter Salat 8,90
Gartenkrauter mit Joghurt-Hausdressing,
verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons

Doppelte Rinderkraftbriihe 10,90
Intensive Rinderkraftbruhe 8,90 klein
mit Maultascheneinlage nach eigenem Rezept

Schwarzwalder Vesperbrett 16,90
Schwarzwalder Schinken, Speck- und Wurstspezialitaten 14,90 klein
mit Bauernbrot, gepickeltem Gemise und Senf

Elsasser Wurstsalat mit Bauernbrot 17,90
mit Zwiebeln, Gurke und Kase 15,90 klein
Elsasser Wurstsalat mit Pommes frites 19,90
mit Zwiebeln, Gurke und Kase 17,90 klein
Carpaccio vom Rinderfilet 19,90

mit Krauterpesto, Pinienkernen und Parmesanspanen

Wir sind ein Ausbildungsbetrieb und bilden Restaurantfachkrafte sowie Koche aus.
Das erachten wir als sehr wichtig um die deutsche Gastronomiekultur zu erhalten,
haben Sie bitte Nachsicht, sollte ein Servicemitarbeiter einmal unsicher auftreten.



Salate als (Hauplyanyg

Grofler bunter Gartenkrauter Salat 16,90
Gruner Salat mit Joghurt-Hausdressing,
verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons

Maultaschensalat 23,90
Knackige Rohkostsalate, gruner Salat mit Joghurt-Hausdressing
und gebratene Maultaschen mit Zwiebelschmelz

Pollo Fino Salat 24,90
Knusprig gebratenes Pollo Fino,
Gartenkrautersalat mit Joghurt-Hausdressing und Rohkostsalate

Salat mit gebeiztem Lachs 25,90
auf Rostitalern dazu Honig-Senf-Sauce, Schnittlauchcreme
und grinem Salat mit Joghurt-Hausdressing

“Vegetturisoh und{ vegan

Vegetarische Kasespatzle 23,90
Hausgemachte Spatzle mit Appenzeller, Vorarlberger Bergkase,
Schmelzzwiebeln und griinem Beilagensalat mit Joghurtdessing

SN 987
Veganer Rollbraten setne TN 24,90
gefullt mit Kartoffel-Pilzcreme an Tomatentapenade
mit Uppiger Salatgarnitur an Balsamicodressing

Vegetarische Maultaschenpfanne 24,90
mit Zwiebelschmelz und Kartoffel-Gurkensalat

Veganes Schnitzel 25,90
paniert und ausgebacken an Kartoffel-Gurkensalat

S 7
Veganes Seitangulasch S Carne 26,90

mit Paprikagemiise und heiflem Kartoffelknodel

Wann immer maglich kaufen wir unser Gemiise und Obst bei kleineren Anbietern aus der Freiburger Region



Dettiges tiir [oibr and( Seele

Badisches Schaufele
vom Schwein mit Bratensauce, Sauerkraut,
Kartoffelpiree und Senf

Paar Bratwdurste
saftige Metzgerswiirste vom Grill auf Rahmsauce
mit Kartoffelpiree und Schmelzzwiebeln

Ofen-Hahnchen
gebackenes Keulenfilet mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes frites und Saisongemiise

Ziricher Geschnetzeltes
feines Ragout vom Kalb mit Champignons
in cremiger Rahmsauce an gebackenen Kartoffeltalern

Schweinehaxe
krosse Haxe aus dem Ofen, 24 Stunden mariniert
auf Biersauce mit Kartoffelknodel und Sauerkraut

Irische Ochsenbackle
im eigenen Rinderjus butterzart geschmort,
mit Rotkraut und Mini-Knodeln

Wiener Schnitzel
zwei panierte Schnitzel vom Kalb
mit Kartoffel-Gurkensalat

Zwiebelrostbraten
250g medium gebratener Rinderricken an Portweinjus
mit hausgemachten Spatzle und Saisongemuse

Passend dazu...

Portion Saisongemise
im Pfannle nach Tagesangebot

23,90

23,90

27,90

27,90

27,90

28,90

32,90

37,90

7,50

Wann immer maglich kaufen wir unser Fleisch bei Metzgereien im Freiburger Umland



Fisch

Salat mit gebeiztem Lachs 25,90
auf Rostitalern dazu Honig-Senf-Sauce, Schnittlauchcreme
und grinem Salat mit Joghurt-Hausdressing

Filet von der Buttermakrele 25,90

herrlich angebratenes Filetstlick auf Noilly-Prat-Sauce,
Kartoffelplree und Saisongemiuse

FHammbuchon

Unsere Flammkuchen kénnen wir lhnen freitags und samstags ab 17.30 Uhr nicht mehr servieren

Schwarzwalder Speck und Zwiebeln 15,90
Geraucherter Lachs und Lauchstreifen 15,90
Ziegenkase, Birne, rote Zwiebelh und Walnusse 15,90

Y inderbart

Kartoffeltaler mit Apfelmus 7,90
Portion Pommes mit Mayonnaise und Ketchup 7,90
Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce 7,90

Kinderschnitzel vom Kalb mit Pommes 12,90



GiilBer Absohluss

Hausgemachter Apfelstrudel
gefullt mit feinen Apfelwurfeln, Rosinen und Nussen
dazu Vanilleeis und Schlagsahne

Apfel-Flammkuchen
mit Zimt

Marillenknodel
Warme Miniknodel mit Marillenfullung auf Vanillesauce

Hausgemachtes Schokoladenmousse
mit Vanilleeis und frischen Beeren

Kaseauswahl
mit verschiedenen Hart- und Weichkasesorten,
Feigensenf und Fruchtgarnitur

Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

12,90

13,90

13,90

14,90

12,90



