Frihjahrs Karte

Vorweg

Feldsalat an Himbeerdressing
mit gebratenem Speck und Croltons

Burrata und Pesto
mit bunten Tomaten und hausgemachtem Basilikum-Pesto

Ikarimi Thai Lachs
in Limetten und Chili Faden gebeizter Lachs
mit frischer Guacamole, Rostbrot und Zupfsalat

Warme Vorspeise

Riesengarnelen
Gegrillte Garnelen ohne Schale
in Hummerjus auf Blattspinat

Hauptgericht
Rindergrillwurst

Zwei knackige Rinderbratwirste vom Grill
mit Bratenjus, Sauerkraut und Kartoffelpiree

Skrei
gebratenes Winterkabeljau Filet unter Veloute
mit Salzkartoffeln und Kohlrabi mit Speck

Ochsenbackle
in Rinderjus mit Rotkraut und Mini-Knodeln

Vegane Schnitzel “Wiener Art™
mit Kartoffel-Gurken Salat und Preiselbeeren

Dessert

Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser

Kirschtorte im Glas mit eingelegten Kirschen und Schokolade

Enthalt Alkohol
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